
 
 
 
 
 
 
  

1- Remplir une casserole d’au moins 6” de profond avec de l’eau. 
 

2- Amenez l’eau à ébullition. 
 

3- Mettre le thermomètre dans la casserole.  Ne pas toucher le fond de la casserole avec le 
thermomètre, la lecture de température pourrait être faussée. 
 

4- Vérifiez la température. 
 

5- Si vous n’êtes pas à 212oF ou à 0oF pour un thermomètre à sirop d’érable, ajuster la vis à 
l’arrière du thermomètre pour obtenir la bonne valeur. 

COMMENT CALIBRER UN THERMOMÈTRE 


